Roter Bellefleur

mittelgroB, unregelmalig
geformt

gelb mit kraftiger, roter
Deckfarbe

wiirzig und recht suf}

Pflickreif im Oktober,
genussreif dann ab
Dezember bis in den Mai

hervorragend geeignet fur
Most und zum Kochen und
Backen

Schoner aus Boskoop

groB, rund

fein angeraute Schale,
mattglanzend und
grunlichgelb mit
braunlichen Streifen

mittelfest mit kraftigem,
sauerlichem Geschmack

Erntezeit zwischen Mitte
Oktober bis November,
Lagerzeit von Oktober bis
April, Verzehr von
Dezember bis April

gut geeignet zum Kochen
und Backen

James Grieve

mittelgrof

rot gestreifte, glatte Schale

saftig und erfrischend suR-
sauerlich

GenuBreif im friuhen Herbst

gut geeignet zum Kochen
und Backen

Landsberger Renette

mittelgrofR bis grof

feine, glatte Schale,
zunachst gelbgrin, spater
blassgelb bis strohgelb mit
sehr kleinen braunlichen
Punkten und nur auf der
Sonnenseite sanft gerotet

Festes Fruchtfleisch,
gelblich-weil und saftig,
suf mit zartem Aroma

Oktober

Tafelobst



Antonowka Zuccalmaglio Renette Kardinal London Pepping

grof, flachrund mittelgroR grof mittelgrof

hellgelb, saftig gelb grun-gelb und auf der gelb-rot
Sonnenseite mit einem
kraftigen Rot

leicht weinartig und saftig, mild weinsauerlich mittelfest, gelblich und sehr SuR-sauerlich
sauerlich saftig, fein sauerlich bis st
Ende September bis Geerntet werden sie im November Pfliick- und Oktober
Dezember Oktober, genussreif sind sie Genussreife, lagerfahig bis
jedoch erst Ende November in den Marz
bis Marz
Mus, zum Kochen und Mus, zum Kochen und Tafel- und Wirtschaftsobst

Backen hervorragendes Tafelobst Backen



Jeanne d’Arc

mittelgrof bis groR, beulig
mit breiten Kanten, die uiber
die gesamte Frucht laufen

grun, spater hellgelb

gelblichweilles
Fruchtfleisch, schmelzend
und sehr saftig, sufl mit
milder Saure

Pfluckreif im
Oktober/November,
genussreif im November,
lagerfahig bis Januar

Tafelobst

Gute Luise

eiformig, glatt

gelbgrine, geschmeidig,
sonnenseits braunroten
Schale

sehr saftig, sul mit einer
angenehmen Saure

Ernte Anfang bis Mitte
September, Ende
September efreif, haltbar
bis Januar

Tafelobst, Konservenobst

Clapps Liebling

mittelgrofR bis groR,
gleichmafige Form

helle, gelblichgrine,
sonnenseits gelblichrote
Schale

saftig, suRsauer,
schmelzend im Geschmack

Reifezeit Mitte bis Ende
August, ERreief ab Ende
August bis Anfang
September

Tafelobst

Grafin von Paris

groRe langliche Frichte

grune bis weillichgrine
Schale, bei guten
Anbaubedingungen gelb mit
zimtbrauner Berostung

Schmelzend, schmeckt suf}
und leicht gewlirzt

Pfluck- und Genussreife im
November, haltbar bis in
den Januar

Tafelobst, Wirtschaftsobst



Condo

mittelgroRe Friichte, schief
birnenféormig

gringelb

SuR und herrlich saftig

Pfluckreif Ende September,
genussreif von Oktober bis
Dezember

Tafelobst

Prinzessin von Lubeck

grof

gelbe Schale, deren
Sonnenseite kraftig rotlich
gefarbt

mittelfest mit einem

sufsauerlichen Geschmack

September

zum Backen und Kochen

Madame Verte

mittelgrof, rundlich

Gelb-rot

aromatisch

September

Tafelobst

Williams Christ

glockenféormig, grof

gelblichgrin

saftig, schmelzend, nur 1
Woche haltbar, wurzig,
typischer Geschmack

September

Frischverzehr, Kompott und

zum Einmachen, Tafelobst,
Likor



